CONSEJO PROFESIONAL
NACIONAL DE ARQUITECTURA
Y SUS PROFESIONES AUXILTARES

ACTA COMITE ASESOR Y EVALUADOR DEL CONSEJO PROFESIONAL NACIONAL DE
ARQUITECTURA Y SUS PROFESIONES AUXILIARES

ACTA No. 8 DE 2.016

Tipo de reunion . Ordinaria

Lugar : Bogota, D. C, Consejo Profesional Nacional de Arquitectura y sus
Profesiones Auxiliares.

Fecha y hora : 24 de febrero de 2017.

Participantes:

Karen Holly Castro Castro, Subdirectora Juridica Cédigo 01 Grado 02 del CPNAA.

Nelson Enrique Ospino Torres, Jefe Oficina Administrativa y Financiera Codigo 01 Grado 01 del
CPNAA

Karen Margarita Cantillo Lacouture, Profesional Especializada Cédigo 02 Grado 04 de la
Subdireccion Juridica del CPNAA

Andres Diaz Saiinas, Profesional Universitario Codige 02 Grado 01 de la Subdireccion Juridica
dei CPNAA

Coording ia Abogada Karen Holly Castro Castro, Subdirectora Juridica y actudé como secretario
de la misma la Profesional Especializada Cddigo 02 Grado 04 Gestibn Contractual de Ia
Subdireccion Juridica. Se deja constancia que el comité inicié con [a aquiescencia de todos los
integrantes.

ASUNTO A TRATAR

Informe de verificacion de cumplimiento de los requisitos de la invitacion de ias ofertas
presentadas en el proceso No. CPNAA-4-MC-2017 de fecha 17 de febrero de 2.017, Proceso de
Minima Cuantia del Consejo Profesional Nacional de Arquitectura y sus Profesiones Auxiliares,
teniendo como objeto: "La presfacién de servicios de restauranle como apoyo loglstico a las
aclividades y reuniones de lrabajo desarrolfadas por el Consefo Profesional Nacional de
Arquitectura y sus Profesiones Auxiliares en general y en el marco de sus funciones misionales”.

DESARROLLO:

1. Verificacion del qudrum
La Coordinadora del Comité Asesor y Evaluador dio inicio a la reunién con la presencia de todos
sus integrantes.

De acuerdo con el cronograma establecido en la Invitacién Publica No. CPNAA-4-MC-2017 de
fecha 17 de febrerp de 2017 Proceso de Minima Cuantia, se reunieron los integrantes de Comité
Asesor y Evaiuvador del Consejo Profesional Nacional de Arquitectura y sus Profesiones
Auxiliares, en las instalaciones de la Entidad, ubicada en la carrera 8 No. 26B-85, oficina 201,
Sala de Juntas, con el fin de verificar el cumplimiento de los requisitos de la citada invitacidn de
las ofertas presentadas, para el proceso que tiene como objeto: “La presfacion de servicios de
restauranfe como apoyo loglsiico a las aclividades y reuniones de {rabajo desarroffadas por ef
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CONSE]JO PROFESIONAL
NACIONAL DE ARQUITECTURA
Y SUS PROFESIONES AUXILIARES

Consejo Profesional Nacional de Arquilectura y sus Profesiones Auxiliares en general y en el
marco de sus funciones misionales”™.

El 23 de febrero de 2.017 siendo las 4:01 p.m., se efectuo el Cierre y Apertura de las ofertas de
la Invitacion Publica No. CPNAA-4-MC-2017 de fecha 17 de febrero de 2017 Procese de Minima
Cuantia del Consejo Profesional Nacional de Arquitectura y sus Profesiones Auxiliares, para el
cual se presento:

™~ =

~ PROPONENTE | 1. INDUHOTEL SAS 2. ATLAS GOURMET SAS
Dla y Hora de entrega 23 de febraro de 2017 alas 08:53 a.m. 23 de febrero de 2017 alas 03:24 p.mn.
o Nmige ] ~.gopsoosTo-1 [T __ _9007%6786-0_
Vator Propuesta :
econemica Ssess0 4 5568440
Cerilicado de
Exislencia y
Representacion 14 de Febrero de 2017 30 de enero de 2017
_._LegalCédula . o . S el
Folios Cuaderno original y copia con 68 folios Cuaderno original con 74 felios
Observaciones Se proceds a foliar

2. Informe de verificacion del cumplimiento de los requisitos de las ofertas presentadas
en la Invitacién Piblica No. CPNAA-4-MC-2017.

El Comité Asesor y Evaluador del Censejo Profesional Nacional de Arguiteciura y sus
Prpfesiones Auxiliares procede a realizar la verificacitn del cumplimienio de los requisitos de [a
invitacion poblica No. CPNAA-4-MC-2017 de conformidad con lo sefialado en el numeral 4) del
arilculp 2.2.1.2,1,5.2 del Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 y que a [z letra reza: “La enlidad
estatal debe revisar fas ofertas econtmicas y venficar que fa de menor precio cumple con fas
condiciones de fa invitacién. Si esta no cumple con las condiciones de la invitacion, Ia enlidad
estatal debe verificar el cumplimento de los requisitos de fa invitacién de fa oferfa con el segundo
mejor precio, y asi sucesivamenie.”

2.1. Oferta Econdmica:
El Comité Asesor y Evaluador de Contratos del CPNAA deja constancia que [os proponenies

que oportunamente se presentaran al proceso contractual Invitacion Pablica No, CPNAA-4-MC-
2017 de mener 2 mayor precio son:

. Oferente |~ Vvaor
e INDUHOTEL S.A.S. $399.400 B
T ATLASGOURMET SAS. $ 566.440

Atendiendo a que INDUHOTEL $.A.S. con Nit Nro. 900,300.970-1 representada legalmente por
el sefior CARLOS ANDRES SIERRA PAEZ poartador de Iz C.C. Nro. 1.026.261.705 de Bogota
D.C, es el oferente que oportunamente se presentara al procese contractual Invitacion Pablica
No. CPNAA-4-MC-2017 cuya oferta es el menor precio, pues el valor de su oierta asciende a la
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NACIONAL DE ARQUITECTURA
Y SUS PROFESIONES AUXILIARES

suma de TRESCIENTOS NOVENTAY NUEVE MIL CUATROCIENTOS PESOS M/C
(5 399.000,00); se procede a verificar las condiciones técnicas requeridas por el CPNAA.

CONSEJO PROFESIONAL ) X
-l

Las especificaciones técnicas que se describen a continuacién corresponden a cada una de las
condiciones minimas obligatorias que integra el requerimiento del CPNAA y que debian ser
tenidas en cuenta por los interesados en el proceso, en aras de garantizar la efectiva prestacion
del servicio requerido:

-

Las especificaciones requeridas por ef CPNAA son las siguientes:

"1.2.1. Las personas nalurales o juridicas que presten el servicio de restaurante como apoyo
loglstico deberén acreditar como minimo:

a). Disponibilidad de instalaciones en sede propia o de un lercero, donde se lleve a cabo la
preparacion, coccion y alistamiento de alimentos.

Para la acreditacion de las sedes propias se debe eportar certificados de tradicidn y libertad
y para acreditar que la sede donde se prestera el servicio es de un tercero se puede allegar
copia del contrato de arrendamiento.

b). Acredilar que se cuenta con personal especializadn, debidamente certificado o con formacién
en las greas objeto del proceso contractual de conformidad con ef siguiente requerimiento:

-t

. .____ _GARGO FORMACION ACADEMICA i EXPERIENCIA
| CHEF (1) En Gastronomia o Tecndlogo o Técnico o . 3 aflos & partir da la oblencidn def tifulo :
Téenico Profgsionel en cocina :__académico y 1 aflo como jele de cocina
MESEROS Curso an manipulacidn da aimenios o | 1 aflo a pariir de la oblencidn del lituio |
{2} L {écnico en masa y bar oY ... académico i

E( OFERENTE deberd presentar las hofas de vida y los soportes de experiencia y formacitn del
personaf requerido para brindar ef servicio de acuerdo con las condiciones técnicas, en donde
minimo se constate:

Folocopia del documento de idenfidad.

Folocopia del titulo segtn ef caso.

Constancia expedida por el establecimiento al cual estuvo vinculado, en la que se
acredite la experiencia, segun sea ef caso.

Carta de intencion debidamente firmada por el {rabajador donde se demuesire Ia
aquiescencia o consentimiento de pariicipacion en el proceso contractual.

A Ly =

E1 CPNAA procederéd a evaluar los documentos soporte del personal especializado requerido, y
una vez estos hayan sido aceptados, s¢lo podran ser reemplazados por una persona con un
perfif iguat o mejor al exigido en el presente proceso contractual, previo visto bueno del
SUPERVISOR designado para ef confrato a suscribir.

La condicidn técnica CUMPLE sl el equipe ofrecido cumple con los requenmientos minimos
establecidos en éste numeral y acredita el cumplimiento a través de los documentos exigidos.
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La no presentacion de las hojas de vida debidamente soportada del personal especiahzado
minimo requerido GENERARA EL RECHAZO DE LA OFERTA.

1.2.2. En cads uno de las reuriiones de trabajo ef personal de distribucion o meseros debe tener
en cuenia y manejar las normas generales para servicio en I mesa que se mencionan a
contirruacion:

1.

2.

o

7.

10.

11.

12.

73.
14.

Una actitud profesional y ef animo de prestar ayuda o servicio y el interés de satisfacer
las necesidades y expectalivas a cualquier pefsona.

El mesero debe transportar los alimenios emplafados servir por el lado derecho a una
alfura cémoda para el invitado vy refirar iguaimente por el lado derecho (Servicio
Americano).

los platos se ponen sobre una base que se ubica a unos dos centimelros del borde de
Ia mesa

El pan va en la parte superior izquierds del puasto

£l mesero ofrece los platos con fa mano izquierda. Siia bandeja es pesada la puede
soslerier corr ambas manos y Hevarla sobre una servilfsta doblada.

La cuchara vy el lenedor se ponen sobre la bandeja, hacia abajo en direccion hacia fos
invitados

La ensalada se sirve en un ptalo pequefio, a la izquierda deif plato principal. Esle plato
se lieva a la mesa en el momenle de servir la ensalada.

Los cublertos se disponen ask Al lado derecho del plafc el cuchillc con el filo hacia el
plato, seguido de la cuchara; ai lado izquierdo ei lenedor, y en ia parte superior fa cuchara
pequefia y el lenador para el posire.

En cena formal no se sirve como primer plato jugo de frulas o vegelales.

No deben tomarse utensitios o alimenitos directamente de la manc del meserc. Cualquier
afimento debe levarse en bandeja.

El pan debe estar caliente vy de consislencia suave para que el invitado pueda partirio
con una sola mano.

La mantequilla y las mermeliadas se deben disponer en porciones individuaies y en piatos
pequefios dispuestos para tai fin en cada puesto

En todos los casos se deberan disponer copas para el agua en cada puesto

Cada puesto deberé vestirse con individua! de feia bianca preferiblemanta.

1.2.3. Condiciones técnicas def serviclo:

DESCRIPCION SERVICIO

MENU SERVIOC A LA MESA

| 2\

Incluye Mesa y mantalaria donde ubicar el mensje y ios alimenltos a servir. loza. samovares:

pocilfos, platos grandes, medianos y pequefios en porcalana, cubararia en acero inoxidable o |
plaia, vasos y cristalerla, servilistas en tala y dosechables. Los alimanios deben sar servidos en .

nonmas sanitanas. Para Cada Seivicio requeridy se debe disponer de dos meseros debidamente

MENAJE vajille que cumpla con los requisilos de prolocolo. Los elementos de distibucion de alimentos
debearan cumplir con les normas da higiene, condicionag de lavado y dasinfaccién qua garanticen
o fa no contamingcitn da fos alimenfos y no afacle fa safud de los consumidores. L I
SERVICIO El parsonal dal sarvicio para Ia preparacidn y distibucion de alimenlos dabe estar capacitado en |
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Y SUS PROFESIONES AUXILIARES | wff

uniformedas. uso de los elemenias de proteccion persenal para evitar la contaminacion de fos |
alimenlos y do los coménsales {gamo, lapabocas, guantes, delantal) los cusles daben!
enconirarse debidamente capacitatios y acredilar aptilud pera manipular alimentos segan las:
disposicionas de la Secrelaria de Seiud de Cundinamarca, cursa en manipulecion de alimentos
o lécnico en mesa y bar y que cuenle can experiencia da minimo 1 alo an ef sarvicio. i
et porsonal encargado de fe preparacion de la comitla, debe acreditar estudios on Chef, Técnica,
Técnico Profesianal & Tecno!ogo en Cocina & en Gastronomia con 3 ailos de expenencia 8

Debe darsa estricle cumphimiento al Decrelo 539 de 2014, par cusnlo 1a salud 6§ un bign de
servicio pablico y sus disposiciones son de arden Publico. ésta regula todas las aclividades que
pusdan generar faclores de rigsqo por el consumo do alimentos. Garantizando ef cumplimiento
de las normas para of elmacenamiento, transporle. preparacion y disinibucion de alimenlos con
el fin de evilar conlaminacién delerioro y alteraciones nulricionales qua puedan afectar al
destingtario final.

Le malerie prima deberd ser de primera calidad. garentizdndose que los alimantas frios y
calientes cuanten con ia temperatura adecuada. El irensporte de ios alimenlos debara realizarse
garantizando disminucion de los riesgos de prodiferacion de baclerias par exposicion de fos
alimentos e lemporelures ambients, por fo lanio deben lransportarse en condicianas de higiene

Tados fos alimentos qua se ulilicen para Ia preparation deben conlar con condiciones de higiena.
frescura y/o registros sanitarios gue la apliquen.

SiTfo

La efecucion del contrai¢ 59 llavara a cabo en fas instalacionas del Consgjo Profesional Nacional
da Arquitactura y sus Profesionas Auxiligres ubfcads on la camera & No.268-65 Q201,301 y
401 de la civdad de Bogotd, D.C. Edificio Sociedad Colombigna da Arquileclos, la cual no
cuenta con fa infraestructura ni las condiclonos para la preparacion y cocclon de

alimenios. :

NOTA, TODOS LAS ACTIVIDADES REQUIEREN SER ATENDIDOS EN MESA DE TRABAJO

1.2,4, Condiciones técnicas alimentos:

frem

1503001
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ESPECIFICACIONES
DESAYUNO
OFPCION 1:

OMELET DE JAMON Y QUESQ
PORCION DE FRUTA (100 GRS)
QUESQ
CROISSANTY PAN INTEGRAL/TOSTADAS

CAFE EN LECHE , TE ¥/O CHOCOLATE {OFRECER LECHE ENTERA Y DESLACTOSADA)

JUGO DE FRUTA NATURAL (16 ONZAS)
_. . .MERMELADA! MANTEQUILLA (10GRS)
OPCION 2:
CREP GRATINADO DE POLLO Y CHAMPINON
PORCION DE FRUTA (100 GRS)
CROISSANT? PAN INTEGRAL/TOSTADA
CAFE ENLECHE , TE Y/O CHOCOLATE
JUGO DE FRUTA NATURAL (16 ONZAS)
MERMELADA! MANTEQUILLA{10GRS)
OPCION 3:
TORTILLA ESPANOLA
PORCION DE FRUTA (100 GRS)
CROISSANT PAN INTEGRAL/TOSTADA
CAFE EN LECHE, TE Y/O CHOCOLATE
JUGQ DE FRUTA NATURAL (16 ONZAS)
MERMELADA MANTEQUILLA(1OGRS)

ESPECIFICACIONES
ALMUERZOS
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OPCION 1:
CREMA DE CEBOLLA, PAN
TRUCHA A LA MARINERA (200 - 250 GRS)
ARROZ A LAS FINAS HIERBAS
PATACON
ENSALADA TROPICAL
POSTRE; PIE DE LIMON
BEBIDAS. JUGD DE FRUTA NATURAL/GASEDSA
. AGUA (16 ONZAS}
OPCION 2;
CREMA DE APIO. PAN
LOMC DE CERDG EN SALSA TERIYAKI (200 - 250 GRS)
ARROZ CHIFEADO
ENSALADA REFRESCANTE
POSTRE: MOUSE DE MORA
BEBIDAS: JUGO DE FRUTA NATURAL/GASEOSA
_ AGUA (16 ONZAS)
OPCION 3;

CREMA DE ESPARRAGDS. PAN
POLLO GRATINADO EN SALSA DE MAIZ TIERND (200-250 GRS}
ARRQZ ALMENDRADO
PAPA A LA CREMA CON PEREJIL
ENSALADA DE VERDURAS GLASEADAS
POSTRE NAPOLEON
BEBIDAS: JUGC DE FRUTA NATURAL/GASEOSA
AGUA (16 ONZAS)
DPCION 4:

JAIBA GRATINADA, PAN
ESCALOPE DE TERNERA ({200 - 250 GRS)
PAPA GRATINADA
ENSALADA 3 LECHUGAS PUNTAS ESPARRAGDS
POSTRE :MDUSE DE MARACUYA
BEBIDAS: JUGO DE FRUTA NATURAL/GASEOSA

AGUA (16 ON2AS)

OPCION 5:
CONSOME NATURAL. PAN
LASANA
ENSALADA MIXTA
POSTRE: HELADO DE LIMON

BEBIDAS: JUGD DE FRUTA NATURAL/GASEOSA
AGUA (16 ONZAS)

OPCION 6:
PORCION DE MELON
BANDEJA PAISA: FRIJDLES, CARNE MOLIDA, HUEVO FRITO, CHICHARRON, AREPA. PATACON.
CHORIZO Y AGUACATE
ARRQOZ BLANCO
POSTRE: BREVAS CON AREQUIFE
BEBIDAS: JUGQ DE FRUTA NATURAL/GASEQSA
AGUA {16 ONZAS)

OPCIDN 7:
COCTEL DE FRUTAS. PAN
AJIACO CON POLLO. CREMA DE LECHE, ALCAFARRAS

ARROZ BLANGCO
AGUACATE
POSTRE: CUAJADA CON MELADC
BEBIDAS: JUGO DE FRUTA NATURAL/GASEOSA
AGUA (16 QNZAS}
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by | OPCION 8;
! CONSOME NATURAL. PAN
| BABY BEEF
PAPA AL HORNO RELLENA DE QUESO CREMA
ENSALADA MIXTA
POSTRE: MERENGON GUANABANA
BEBIDAS: JUGO OF FRUTA NATURAL/GASEOSA
AGUA (15 ONZAS)
12 OPCION &:
CEVICHE CORVINA, PAN
FILET MIGNON CON SALSA DE CHAMPINON
PAPA CROQUETA
VERDURA CALIENTE
POSTRE: TIRAMISU
BEBIDAS: JUGO DE FRUTA NATURAL/GASECSA
AGUA {16 ONZAS)

. ESPECIFICACIDNES
{TEM REFRIGERIOS

QFCION 1:
SANDWICH DE JAMON SERRANO CON QUESO CAMPESINO EN PAN NORMAL

JUGO OF FRUTA NATURAL /GASEOSA/AGUA(16 ONZAS)

14 QFCIDN 2: .
AREPA GRATINADA © VOLOVAN DE POLLO Y CHAMPINONES
JUGQ DE FRUTA NATURAL /GASEOSA/AGUR(T6 ONZAS) . :
75 OPCIDN 3:
BROCHETAS DE FRUTA CON QUESO :
) TE/ MILOJAROMATICA(16 ONZAS)
16 OPCION 4:
PASTELITOS DE CARNE O POLLO
L TE/ MILO/AROMATICA( 16 ONZAS)
17 QPCION 5:
CAMARONES CRUJNENTES
JUGO DE FRUTAS/GASEQSA/AGUA(16 ONZAS)

18 | SERVICIO DE MESERO

1.2.5. £l oferente debera tener en cuenta la aplicacién de la NORMA TECNICA NTS-USNA
SECTORIAL COLOMBIANA 001 “(..) requisitos para elaborar preparaciones calientes y frias
con la calidad, ia cantidad, procedimiento técnico en el tiempo sefialados en fa receta estandar.”
y NORMA TECNICA NTS-USNA SECTORIAL COLOMBIANA 002 “Esta norma establece los
eStandares técnicos para servir aiimentos y bebidas (...) Esta norma es aplicabie para las
personas que realizan funciones de montaje de 4reas destinadas a manipuiar alimentos y
bebidas, y que realizan el servicio en la industnia gastronomica.”

1,2.6. El oferente debera organizar y administrar los eventos y/o actividades cumpliendo con ias
especificaciones definidas para cada uno y gestionando segiin sea el caso lodas las precisiones
sobre la loglstica necesana y demds datos que considere relevantes pars una debida
organizacion. Se entendera que fa suscripeién de fa oferta, manifiesta ef cumplimiento de las
mismas.

(..)"

INDUHOTEL S.A.S. con Nit Nro, 900.300.970-1, representada legalmente por el sefior CARLOS
ANDRES SIERRA PAEZ portador de la C.C. Nro. 1.026.261.705 de Bogota D.C., no aporia el
documento que acredita la condicidn técnica relacionada con la Disponibiiidad de instalaciones

T lcohtog!
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en sede propia o de un tercero, donde se lleve a cabo la preparacion, coccion y alislamiento de
alimentos ni los soportes documentales del personal especializado, debidamente certificado o
con formacion en las &reas objelo del proceso contraciual conforme a las condiciones
establecidas en la invitacidn publica Nro CPNAA-4-MC-2017 y relacionados con las constancias
expedidas por el establecimiento al cual esltuvieran vinculados, en las que se acredie [a
experiencia, segan sea el caso tanto del chef como de los 2 meseros ni las cartas de intencion
debidamente firmadas por los lrabgjadores donde se demuestre la aquiescencia ©
consentimiento de participacion en el praceso contractual.

En virtud de lo expuesto, INDUHOTEL S.A.S. con Nit Nro. 800.300.970-1 representada
legalmente por el sefior CARLOS ANDRES SIERRA PAEZ portador de la C.C. Nro.
1.026.261.705 de Bogota D.C., NO CUMPLE con las condiciones técnicas de la Invitacion
Publica No. CPNAA-4-MC-2017 razdn por la cual la oferta debe ser RECHAZADA.

2.1.4. En virtud de lo expuesto, procede el Comité Asesor y Evaluador de Contralos del CPNAA
a verificar el cumplimiento de los requisitos de la invitacion Nro CPNAA-4-MC-2017 a Ia oferta
con el segundo mejor precio presentada por ATLAS GOURMET S.A.S. can Nit. 800.796.786-0
representada legalimente por el sefior CRHISTIAN FERNANDO RODRIGUEZ ESPINEL portador
de ta C.C. Nro. 1.030.614.563 de Bogota D.C.. la cual asciende a la suma de QUINIENTDS
SESENTA Y SEIS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA MIL PESOS (8 566.440,00) MCTE .

2.2. Alendiendo a que ATLAS GOURMET S,A.S con Nit Nro. 800.796.786-0, representada
legalmente por el seior CRHISTIAN FERNANDO RODRIGUEZ ESPINEL portador de la C.C.
Nro. 1.030.614.563 de Bogola D.C., es la empresa con el segundo menor precio que
oporlunamente Se presentara al proceso contractual Invitacién Publica No. CPNAA-4-MC-2017
siendo el valor de I3 oferta la suma de QUINIENTOS SESENTA Y SEIS MIL CUATROCIENTOS
CUARENTA MIL PESOS ($ 566.440,00) MCTE, se procede a verificar las condiciones técnicas
requeridas por el CPNAA.

Revisada la propuesta técnica presentada por ATLAS GOURMET S.A.S con Nit Nro.
900.796.786-0, representada legalmente por el sefior CRHISTIAN FERNANDO RODRIGUEZ
ESPINEL portador de la C.C. Nro. 1.030.614.563 de Bogota D.C.. se tiene que CUMPLE A
CABALIDAD LAS CONDICIONES DE LA INVITACION tal como consta a folios 18-23 de la
misma.

2.4. Verificacién Capacidad Juridica y la Experiencia Minima

Ei Comilé Asesor y Evaluador de Contralos del CPNAA continda con la verificacion del
cumplimiento de los demas requisitos exigidos en la [nvitagiéon Publica No. CPNAA-4-MC-2017
respecto det proponente ATLAS GOURMET S.A.S con Nit Nro. 800.796.786-0, representada
legalmente por el sefor CRHISTIAN FERNANDO RODRIGUEZ ESPINEL portador de la C.C.
Nro. 1.030.614.563 de Bogota D.C., de lo cual se detemina:

Carrera 6 No. 26B3-85 Piso 2, Bogota - Colombia
PBX 3502700 TFax: 3502700 Opciodn 1
WWW.CPNAa.gov.co

,,t‘.lconﬁc\

Temtecann 5T 5202 1

- o



CONSEJO PROFESIONAL

NACIONAL DE ARQUITECTURA

.. Y SUS PROEFESIONES AUXITLIARES |

ATLAS GOURMET S.A.S con Nit Nro. S60.755.785-0,
representada legalmente por el sefior CRHISTIAN
FERNANDC RODRIGUEZ ESPINEL portador de la C.C.
Nro. 1.030.614.563 de Bogota D.C.

-

REQUISITOS
CUMPLE FOLIOS OBSERVACIDNES
Sl NO
Carta de presentacidn de propuesta debidamente X 4
i firnada por el representante legal (Anexoc 1)
Diligenciar el formato de oferta econdmica (Anexo | 72.74 '
2 oo LR o
Cerificado de Existencia y Representacion Legal,
expedido por la Camara de Comercio o por a
autaridad competente, con fecha de expedicidnno | X 5-11
mayor a treinta {30) dias. antes del cieme del
presente pracesoa. o T ]
El objeto sacial debe comprender 1a gjecucién de :
actividades relacionadas con el objelo de este| 8 :
praceso contractual y temer una duracién no
inferior a la de! plazo del contrato y un (1) afto mas. —— S S
1. Contralo Nro. 111-2015 suschle
entre Ia JUNTA CENTRAL DE
CONTAOORES. con Nit. 900.180.73%
y ATLAS GOURMET SAS con Nit.
900.796.786-0, stendo su objelo el
“CONTRATAR LA PRESTACION DEL
'SERVICIO Y  SUMINISTRO  DE
; ALIMENTOS PREPARADOS CON
1 DESTINO A LA UNIDAD
ADMINISTRATIVA ESPECIAL JUNTA
i ! CENTRAL DE CONTADORES", plazo
i 10 meses y 7 dias, valor
' 5 17.235.232,00, fecha de inicio 23 de
El oferente deberd anexar como requisito técnico febrero de 2015. Fecha de lemminacion
minimo a su oferta, dos (2} cerificaciones de 30 de diciembre de 2015.
experiencia ylo contrates ejecutades con un| X 56-68 2. Contrate Nro. 29 de 2015, 5uscrito
objeto simiar o igual a! de a3 presente entre ! CONSEJO PROFESIONAL
convocatoria. NACIONAL DE ARQUITECTURA Y-
$US PROFESIONES AUXILIARES
con Nit. 830.059.954.7 y ATLAS
GOURMET SAS con Nit. 900.796.786-
! 0, siendo su objelo “Preslar el servicio
: de restaurante como epoyo loglstico g
! les aclividedes y reuniones de [rabgjo
. desamolfadas por el  Consefo
. Profasional Nacionel de Arquitecture y
| sus Prolesiones Auxiliares en gengrel”,
plazo @ meses y 9 dias valor
" § 5.000.000,00, fecha de inicio 26 de
junio de 2015 y fecha de temminacién 4
o . de abril de 2016. L
Disponibilidad de instalaciones en sede propia o
de un tercero, donde se lleve a cabo ia
preparacion, coccidn y alistamiento de alimentos. X 24 Se aporta copia de Contrato de

Para la acreditacion de las sedes propias se debe
aportar cerificados de tradicidn y iibertad y para
acreditar que la sede donde se prestara el senvicio

Armendamiento de Local Comercial.

150 9001
i legntée
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‘es de un lercero se puede allegar copia del
contralo de arendamiento

.:[ .

Documentacidn personal especializado
debidamente cerificado o con formacién en las
dreas objeto del proceso contractual, de ios cuzles
se debe presentar [as hojas de vida y los soportes
de experiencia y formacién del personal requerido
para brindar ei servicio de acuerdo con las
condiciones técnicas, en donde minimo se
constale;

1.  Fotocopia del documento de identidad.

2. Fotocopia del ttuio segun el caso.

3. Conslancia expedida por el
establecimiente al  cual  estuvo
vinculado, en 2 que se acredite la
expenencia, segan sea el caso.

4. Carta de intencién debidamente fimada
por el trabajader donde se demuestre la
agquiescencia © consentimiento de
participacién en el proceso contractual,

E1 proponente allegara con fa propuesta el formato -
debidamente diligenciado de Persona Natural !
Leyes 190 de 1995, 488 y 443 de 1998 y/o formato
de persona juridica Leyes 190 de 1995 y 443
pagina 27 de 64 de 1998, Respiucion 580 dei 19
de agosto de 1999, debidamenlte diligenciade y
firmado por ei representante legal de 1z empresa,
en caso de ser persona juridica.

CONSEJO PROFESIONAL

NACIONAL DE ARQUITECTURA
Y SUS PROFESIONES AUXILIARES

N P RP o W

Folocopia informal y legible de la cédula de
. Ciudadamnia.

Fotocopia informat y fegidte dei RUT.

.Los proponentes deben cerificar que se
. encuealran 8l dla en el pago correspondiente al
' Bistema General de Salud y de Seguridad Social
. integral, de conformidad con lo establecido por ia
| narmatividad vigente Ley 1607 de 2012 y Decrete
1828 de 2013,

Certificade de Antecedentes Disciplinarios, |
_P_;;_»cu raduria General de la Nacién. :

Chef:

César Auguste Bernzl Parra, con
C.C.Nro. 79.587.730 de Bogota D.C.,
titule Cocinero olorgado por el Sena
acredita una experiencia de mas de 3
afios y como Jefe de Cocina 2 adios.
Meseros:

Jestis Humberto Begoya Arlas con
C.C Nro. 79.843.433 de Bogota. D.C.,
litulo Técnico Profesional en Mesa y
Bar otormgado por el Sena. acedita 1
afo de experiencia.

Acredila curso de manipelacion de
alimentos.

Dora Estela Vargas Carranza con
C.C.Nro. 51.800.208 de Bogota, D.C.
Titulo Mesa y Bar otorgado por el
Servicio Nacional de Aprendizaje,
acredita 1 afo y B meses de
expeliencia.

Acredita curso de manipulacidén de
alimentos.

25-65

12

Verficados por el CPNAA

Cestificade de Anlecedentes Fiscales, Contralarfa
Genera! de la Repablica.

Aportar Ia” autorizacidn al representante legal,
expedida por la junta direcliva o el drgano sociai
competents, para comprameler a la sociedad
como minimo hasta por e] vaior de la propuesta
_yfo para suscribir el contralo en caso de serle
 adjudicado; este, cuando la  facullad del

| Representante Legal esté limitada._

150 5001

i
Carbeagy GC 2500

- Veiificados por el CPNAA

Nia
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En consecuencia el proponente ATLAS GOURNET S.A.S con Nit Nro. 900.796.786-0,
representada legalmente por el sefior CRHISTIAN FERNANDO RODRIGUEZ ESPINEL portador
de la C.C. Nro. 1.030.614.563 de Bogota D.C., CUMPLE con los requisitos y condiciones
técnicas contemplados en [2 Invitacion Publica No. CPNAA-4-MC-2017 no sin antes poner de
presente al proponente |0 sefialado en el articuio 26 de la Ley 80 de 1993, que establece que los
contratistas responderan cyando formulen propuestas en las que se fijen condiciones
econdmicas y de contratacion.

Atendiendo lo sefialado en el articuio 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 del 26 de maya de 2015 en
concordancia con el cronograma establecido en [a Invitacidn Publica Nro. CPNAA-4-NIC-2017,
una vez verificados el cumplimiento de los requisitos y condiciones técnicas en el marco del
numeral 4) del articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015 y que a Iz letra
reza: “La entidad estatal debe revisar las ofertas econémicas y verificar que la de menor precio
cumple con las condiciones de la invitacion. Si esta no cumple con las condiciones de fa
invitacion, la entidad estatal debe verificar el cumplimento dg los requisitos de fa invitacién de Ia
oferia con el segundo mejor precio, y as! sucesivamente” de quien fue el oferente con el segundo
menor precio ofrecido en 1z presente invitacion plblica y que cumple con las condiciones técnicas
del proceso contractual, el Comité Asesor y Evaluador del Consejo Profesional Nacional de
Arquiteciura y sus Profesiones Auxiliares, en cumplimiento a lo establecido en el numeral 5} del
citado articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015, procede a publicar el
informe de evaluacion por el término de un {1} dia, de conformidad con el cronograma establecido
en la mencionada Invitacién Pdblica y para los fines legales pertinentes.

La presente acta se firma por los que an ella intervinieron a 10s veinticuatro (24} dias del mes de
febrero de dos mil diecisiete {(2.017).

KAREN HOLLY CASTRO CASTRO
Subdirector Juridico Cadigo 01 Grado 02 del CPNAA

Y _S}f?s
NELSON ENRIQUE OSPINO TORRES

Jefe de Oficina Admhnistrativa y Financiera Cadigo 01 Grado 01 del CPNAA

KAREN MARGARITA CANTILLO LACOUTURE
Profesional Especializada Codigo 02 Grado 04 GC de iz SJ del CPNAA

Nj,/

ANDRES DIAZ SALINAS
Profesional Universitario Codigo 02 Grado 01 GC de la SJ del CPNAA
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